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QUIENES
SOMOS

El grupo Lezama ha estado desarrollando su actividad educativa en el sector de la hoteleria desde 19/4.

Compuesto por un conjunto de empresas que abarcan las diferentes actividades de nuestro oficio, es

englobada por la Fundacion lruaritz Lezama, presidida por el fundador del grupo, Luis de Lezama Baranano.

MAS DE 50 ANOS HACIENDO HISTORIA
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VALORES -

LO QUE COMENZO COMO UN GRUPO DE JOVENES MARGINADOS,ES HOY UN GRUPO
EMPRESARIAL CON 1606 EMPLEADOS

GIVE FISHe®®DT TEACH HOW T0 FISH®
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GENERAL

Nuestro equipo, desde el comienzo hasta hoy, ha estado en los eventos mas representativos tanto nacional como internacionalmente, como en los Juegos
Olimpicos se Seul o la Expo del 92 en Sevilla, entre otros.

Empresas del Grupo Lezama

Restaurantes

-Taberna del Alabardero, Madrid

-Taberna del Alabardero, Sevilla

-Taberna del Alabardero, Marbella

-Taberna del Alabardero, Washington DC
-Alabardero Beach Club, San Pedro de
Alcantara

-Café de Oriente, Madrid

-Café de Oriente, Museo del Traje

-La Botilleria del Café de Oriente de Madrid
-Hacienda del Alamo, Sevilla

-.La Meridiana del Alabardero Marbella
-Hacienda San Juan del Hornillo, Sevilla
-Restaurante Escuela Superior de Hosteleria
de Sevilla

Hoteles, Caterings y restauracion

-Hotel Caserio lruaritz 4%, Pais Vasco

-Hotel Taberna del Alabardero 4%, Sevilla
-Alabardero Catering: Madrid, Sevilla vy
Malaga

-Aldea Colectividades: Madrid, Sevilla vy
Malaga

-Mercado de la Merced, Malaga

-Mercado de San Miguel, Madrid
-Restaurante del Senado

-Palacio de ferias y congresos, Malaga

-Fundacion Irvaritz Lezama, Madrid
-Escuela Superior de Hosteleria de Sevilla
-Estudios Superiores Abiertos de Hosteleria

-Escuela Alabardero Formacion, Malaga
-Escuela de Hosteleria de Madrid
-Santa Maria la Blanca “School of the

-Sistema EBI

Formacidén y educacidn

Madrid, Sevilla y Zaragoza

Future”, Madrid
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22 Restaurantes
2 Hoteles
Catering

. FORMACION: 4
EDUCACION: Foundacion Eecuelas de
Escuela Santa lruaritz hosteleria offline/

Maria la Blanca
y el sistema EBI

2 online

|l ezama

THE CULINARY
INSTITUTE OF SPAIN:
Proyectos en EEUU,
Rusia o Argentina.
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SEDE DE LA
FUNDACION
IRUARITZ LEZAMA

CASERIO IRUARITZ
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ALGUNOS
RESTAURANTES
DEL GRUPO

LUGARES DE ENSUENO, RESTAURANTES DE CALIDAD

ESTABLECIMIENTOS EN MADRID, SEVILLA, MALAGA, MARBELLA, PAIS VASCO Y WASHINGTON DC



PRESIDENCIA DE
EURHODIP

EURHODIP
|

/ESCUELA SUPERIOR DE HOSTELERIA

LULIS DE LEZAMA, ELEGIDO EN SEVILLA NUEVO
PRESIDENTE DE EURHODIP



https://www.youtube.com/watch?v=OFybuP4Wxio
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ESCUELA SUPERIOR DE HOSTELERIA DE SEVILLA

Tenemos cualro Escuelas Superiores de
Hosteleria a lo largo de la geografia

- spafiola- Sevilla, Mdélaga, Zaragoza y
Madrid. La mds reconocida es nuestra

- SHS fundada en 1993, con mds de 5000
estudiantes graduados y siendo los
Dioneros en la educacion universitaria en
- Spafa gracias a nuestro acuerdo con la
Universidad Pablo Olavide en Sevilla, la
que garantiza el caracter universitario de
nuestros grados.
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The School Training Programs Internship Program Grupolezama N

Best Hospitality School in Europe

wif Al 1
. . ] o
Escuela Superior de Hosteleria de Sevilla has been recognised as the best Europecdn schoghof thﬁﬁr
2000, 2005 and 2017 by the prestigious European association supporting hjospitality and tpurism educaliin
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2’1(1 training (EURHODIP).

THE SCHOOL
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PREMIOS ESHS

2019

Fscuela de Hosteleria da Sevilla
- Taberna del Alsbardero =

e e b gastronomibs ¥

|s hoeseleris de Sevilka,

SOCIACICRY DE

HOSTELEROS

|98 CERTIFICATE
OF ACHIEVEMENT

§ certiflcwie iv presesiied to

-.uH-HMWﬂnuhﬁ steleria de 5

¢ dad prize EURHODIP Vidleocreatioa Competition 2019

CIRTIFICA

LA ISCURLA, TIF HOSTRLERIA, TV S
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ALUMNI
WORLDWIDE

HEMOS CONSEGUIDO SITUAR A NUESTRA ESCUELA SUPERIOR DE HO§TELERIA DE SEVILLA COMO UNA
REFERENCIA NACIONAL E INTERNACIONAL. LA GASTRONOMIA ESPANOLA LIDERA EL SECTOR.
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ANTIGUOS
ALUMNOS

Angel Leon Julio Ferndndez Enrique Sdnchez
Restaurante Aponiente Restaurante Abantal Presentador de TV en Canal Sur
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ANTIGUOS
ALUMNOS

Juan Corvinos Antonio Presencio Antonio Jimenez
Vice President Development Director General Palafox Hoteles  Gerente de Turismo de Sevilla
Latin America & Caribbean at Hilton
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HOSCO

Los mejores trabajos estdn en Hosco, la red mundial de turismo y hosteleria. Miles de oportunidades de trabajo en los mejores
hoteles. Plataforma de intermediacion Talentos, Empresas y Escuelas en todo el mundo.

THE BEST PLATFORM LAUNCH 2019 GOES TO

ESaUEA : i
D HOSTELERAC
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The hospitality network M gL

Hosteleria de'Sevi'lla_
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COLABORACIONES
CON RIAT - RUSIA
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Desde 2019 recibimos a alumnos de la Russian International Academy of Tourism que se forman en las
iInstalaciones de la Escuela y realizaron prdacticas en algunas empresas del Grupo Lezama.
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EN THE USA

Desde 2018 trabajamos conjuntamente con la Central Washington University (http://www.cwu.edu/), Centro
Universitario del estado de Washington. Intercambio de alumnos, clases de verano y actividades conjuntas tendran
lugar entre las dos instituciones.

DeEHOSTELERIAXG
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COLABORACIONES
CON GEORGETOWN
UNIVERSITY

GEORGETOWN UNIVERSITY McDonough
SCHOOL of BUSINESS

A Global Engagement:

Grupo Lezama & Georgetown University
McDonough School of Business

Madrid, Spain
July 2019




THE CULINARY &

INSTITUTE OF SPAIN

El Culinary Institute of Spain es una atraccion cultural con la
educacion y la gastronomia como protagonistas. Se trata de una
herramienta para la promocion cultural de Espafa y la prominente
O S Industria agro alimentaria que penetra los mercados internacionales
F PAIN a traves de las universidades y las escuelas de hostoleria y

gastronomia

Grupo [.EZAMA

"£s imposible vivir una vida plena sin vivir sabiamente, justamente y apropiademente. Y es imposible vivir
sabiamente, justamente y apropiadamente sin una vida plena”. Epicuro
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En 2020, el Culinary Institute of Spain, futuro templo gastrondmico en Nueva York te estd esperando.

El Culinary Institute of Spain Tendrda 2000 metros cuadrados dedicados a la cocina espafola con
restaurantes, bares, tiendas de alimentacion y puestos de comida y bebida. Serd la primera Escuela de
Hosteleria del Grupo Lezama en Nueva York sumandose a nuestra Taberna del Alabardero en Washington
DC desde 1989
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Futura
Consbruccitn

ALCESD ESCALERA A ESCALERA B CAMPO DE FUTELL

En 2008, fundamos el colegio Santa Maria la Blanca (0 a 18 afios) en el barrio de Montecarmelo en Madrid. Diez afios
después, nuestra institucion forma anualmente a mds de 2500 alumnos junto a una comunidad educacional de 200
profesores.

La OCDE (Organizacion para la Cooperacion y el Desarrollo Econdmico) Nos ha situado como una de las 50 escuelas mds
Innovadoras del mundo.

En este momento, hay 10 escuelas en Espafa, usa y la Republica Dominicana que estdn implementando nuestro sistema
educativo EBI.




A COMMITMENT TO
INNOVATION

;COMO ES POSIBLE TODO ESTE
CRECIMIENTO EN EDUCACION?
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INNOVACION
EDUCATIVA

SIEMPRE, A TRAVES DE LA INNOVACION.

NUESTRO LEMA ES:

“'Todo cambio basado en conocimiento que genera valor. Estos tres aspectos deben
estar presentes para que florezca la innovacion”

.
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vIIE LU LA EL SISTEMA EDUCATIVO
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trabajan los colegos mes innovadores def mundo ?
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